GOURDAN-POLIGNAN

Jonathan Priedas, la
téte pres des étoiles

es visites comme celle
regue cette semaine, le
Centre de formation des

apprentis (CFA) de Gourdan-Po-
lignan en espere bien d'autres. .
[l faut dire que Jonathan Piedras
a laissé un trés bon souvenir et
pas si lointain, a son formateur
Frédéric Tajan etau directeurde
1'établissement Jéréme Baron.
Sorti diplomé en juin dernier du
CFA, un CAP cuisine en poche,
le jeune homme de 23 ans pour-
rait se vanter aujourd'hui de
faire partie dela brigade du chef
étoilé Gilles Goujon, mais trop
humble pour cela.

Solidarité au seinde

I'équipe

En septembre, Jonathan a été
embauché parle col « bleu blanc
rouge » Gilles Goujon, meilleur
ouvrier de France dont «1'ceuf
poule Carrus pourri de truffes
noires » porte sa signature etfait
sarenommeée dansle mondeen-
tier. C'est d'ailleurs au poste de
ce plat phare du grand chef 3
étoiles du Guide Michelin queé
Jonathan officie, en plus d'étre
cominis viande.

« Au-dela des bons produits et
d'envoyer des plats aussi presti-
gieux, c'estla solidarité au sein
de 1’équ1pe qui m'a marqué a
men arrivée a l'auberge.du
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les Corbiéres, mais aussi la ri-
gueurdans e travail », souligne
Jonathan, lequel mesure la
chance de travailler au cté d'un
représentant dela gastronomie
francaise.

Réorientation vers la cuisine
Mais pourautant, iln‘oublie pas
et ne remerciera jamais assez
sonmaitre d'apprentissage Jac-
ques Ratier, et Noélle son
épouse, durestaurant1'Enclosa
Cazéres, une des bonnes tables
commingeoises otlil a été formé
en marge des journées CFA.
« Commejel'envie», confie Fré-
déric Tajan, lequel parle de son
poulain avec beaucoup defierté,
et ne tarit pas d'éloges.

« L'histoire de Jonathan parle

d'elle-méme. L'expérience quiil.

vit, ¢'est]'essence méme de no-
tre établissement, ce quinous
conforte dans la réussite de nos
jeunes », souligne Jéréme Ba-
ron. Il faut dire aussi que Jona-
than aprés un cursus d'ensei-
gnement général, s'est comple-
tement réorienté versla cuisine,
neregrettantabsolument pas de
s'étre remis en question.

« Je tiens & dire que I'on ne de-
vient pas cuisinier parce qu'on
est mauvais al'école. C'estun
cliché. Il faut étre passionné et
motivé carla cuisine c'estundon

. de soi et de partage », lachele

jeune cuisinier qui reconnait
avoir passé 2 années formida-
bles au CFA de Gourdanetl'ont
convaincu qu'il avait fait 1e bon
‘choix. e
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COr

ler match et

1re victoire

L'équipe dames du tennis
club de Saint-Martory a dis-
puté sa premiére rencontre
en championnat départe-
mental « Adré Laffont ». les
dames se sont déplacées a
Auzielle-Lauzerville contre
qui elles s'imposent sur le
scorede4al. ;

Lors des matches ensimples,
Sandrine Cardaillac 15/3
perd 7/6-6/3 contre une
joueuse de méme classe-
ment. Noémie Guériau ga-
gne et « perfe » 6/2-6/4 con-
tre une 15/3. Jessie Rougquet
15/5 bat 6/1-6/2 une 30.
Naéva Arnould 40 réalise
une belle « perf » en gagnant
6/3-6/4 une 30/2.1e double
est remporté par la paire No-
émie et Jessie 6/3-6/3.
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Marché hebdomadaire
Durant cette période de fétes
le marché hebdomadaire du
mercredi est avancé au mardi
24 décembre et au mardi 31dé-
cembre.

Ciné Lumiére

surl'écran de Ciné lumiére
Programme du 25 au 31décem-
bre.

« Jumanji :next level ». Durée :
2 h 04.5éances :jeudi,a

16 heures, vendredi et lundi,a
18 heures,samedi,a 21 heures,
dimanche,a1s heures.

« Le meilleur reste a venir ».Du-
rée :1 h 57.Séances :jeudi,ven-
dredietlundi,a 21heures,sa-
medi et dimanche, 318 heures.



